
P I C O T E O  -  3 3 €

CECINA DE LEÓN

TXAMPIS EN TEMPURA

ANCHOAS DE BERMEO

ENSALADILLA RUSA

PATATAS 3 SALSAS

AÑADE MARIDAJE

DESENFADADO +12€/PERSONA

 J ó v e n e s ,  f r e s c o s  y  f á c i l e s  d e  b e b e r .
 S e l e c c i ó n  d e  e n t r a d a  e n  t i n t o  y  b l a n c o ,  p e n s a d a  p a r a  c o m p a r t i r .

1  b o t e l l a  /  2  p e r s o n a s

PRELUDIO +20€/PERSONA

S e l e c c i ó n  d e l  s u m i l l e r  e n  t i n t o  y  b l a n c o  o  b u r b u j a s .  
1  B o t e l l a / 2  p e r s o n a s

GRAN SELECCIÓN +30€/PERSONA

S I B A R I T A  -  4 5 €

SELECCIÓN DE IBÉRICOS

TXAMPIS EN TEMPURA

MICUIT DE PATO

ENSALADILLA RUSA

CARPACCIO DE L ANGOSTINOS

L o  m e j o r  d e  l a  b o d e g a ,  e l e g i d o  p o r  e l  s u m i l l e r e n  t i n t o  y  b l a n c o  o  b u r b u j a s .  
 1  B o t e l l a / 2  p e r s o n a s

ENTRECÓTE DE PARÍS

M A R I D A J E  -  7 0 €

ANCHOAS DE BERMEO

CARPACCIO DE LANGOSTINOS

TX AMPIS EN TEMPUR A CON
SALSA TRUFADA

TARTA DE QUESO Ó
COULANT DE CHOCOLATE

MARIDAJE POR PASE INCLUIDO

HAZLO GRAN CUVÉE +50€ / PERSONA

E s p u m o s o  C r e m o s o

B l a n c o  A t l á n t i c o

R o s a d o  d e  G u a r d o  ó
T i n t o  L i g e r o

T i n t o  S e l e c c i ó n  d e
B o d e g a

V i n o  D u l c e

TARTA DE QUESO Y
COULANT DE CHOCOLATE

TARTA DE QUESO Y
COULANT DE CHOCOLATE

FOCCACIA DE PASTRAMI

MENÚ GRUPOS*  

*MENÚS PARA GRUPOS DE 8 A 20 PERSONAS.  PARA GRUPOS MÁS GRANDES PREGUNTA POR NUESTRAS
OPCIONES DE CATERING. 

ENTRECÓTE DE PARÍS



P I C O T E O  -  3 3 €

WINE PAIRING OPTIONS

DESENFADADO +12€/PERSON

I n t r o d u c t o r y  r e d  a n d  w h i t e  w i n e  s e l e c t i o n .
 1  b o t t l e  p e r  2  g u e s t s

PRELUDIO +20€/PERSONA

S o m m e l i e r ’ s  s e l e c t i o n  o f  r e d  a n d  w h i t e  w i n e s  o r  s p a r k l i n g  w i n e .
 1  b o t t l e  p e r  2  g u e s t s .

GRAN SELECCIÓN +30€/PERSONA

S I B A R I T A  -  4 5 €

P r e m i u m  s e l e c t i o n  o f  r e d  a n d  w h i t e  w i n e s  o r  s p a r k l i n g  w i n e .
 1  b o t t l e  p e r  2  g u e s t s .

W I N E  P A I R I N G  -  7 0 €

WINE PAIRING INCLUDED

UPGRADE TO GRAND CUVÉE PAIRING +€50

GROUP MENUS*  

*GROUP MENUS AVAILABLE FOR PARTIES OF 8 TO 20 PEOPLE.  FOR LARGER GROUPS,  PLEASE ASK ABOUT OUR
CATERING OPTIONS.

SMOKED CURED CECINA

TEMPURA MUSHROOMS

LOCAL SALTED ANCHOVIES

CREAMY SALAD WITH BONITO

POTATOES WITH 3 SAUCES

BASQUE CHEESECAKE
AND CHOCOLATE

COULANT

PASTRAMI FOCACCIA

IBÉRICO CHARCUTERIE BOARD

SHRIMP CARPACCIO

CREAMY TUNA SALAD

DUCK MICUIT

BASQUE ENTRECÔTE  

TEMPURA MUSHROOMS

BASQUE CHEESECAKE
AND CHOCOLATE

COULANT

CANTABRIAN ANCHOVY

PRAWN CARPACCIO

TEMPUR A MUSHRO OMS WITH
TRUFFLE SAUCE

BASQUE ENTRECÔTE  

BASQUE CHEESECAKE OR
CHOCOLATE COULANT

C r e a m y  s p a r k l i n g  w i n e

B a s q u e  w h i t e  w i n e

A g e d  r o s é  o r  l i g h t  r e d
w i n e

S o m m e l i e r  s e l e c t i o n  r e d
w i n e

S w e e t  w i n e
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